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Fir jeden Anlass
das richtige Catering






,Gutes bewahren — Neues wagen” — mit diesem Motto haben
wir im Juli 2020 den alteingesessenen Cateringservice und
Imbissbetrieb Miilstegen in Hoogstede libernommen und
den Schritt in die Selbststédndigkeit gewagt.

Wer sind wir?

Mark Petzold, Inhaber, ausgebildeter Koch und studierter
Gastronomiebetriebswirt. Berufliche Erfahrungen sammelte
der gebiirtige Schittorfer u.a. auf Johann Lafers Stromburg
(1 Stern, Stromberg), im Restaurant Schote (1 Stern, Essen)
und im Gastehaus Klaus Erfort (3 Sterne, Saarbriicken).

Susanne Stentenbach-Petzold, hauptberuflich im Biro und
in der Kundenbetreuung des Cateringsservices tatig. Frei-
beruflich ist die promovierte Religionswissenschaftlerin als
Dozentin und interkulturelle Trainerin tatig.

Unsere Basis: Ein eingespieltes Team von knapp 30 Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeitern unterschiedlichen Alters und
beruflichen Hintergrunds, das mit viel Herzblut im Einsatz ist
und dem Unternehmen seit teilweise liber zwanzig Jahren die
Treue halt.

Gemeinsam sorgen wir fur kulinarische Genusse und bieten
auch in Zukunft fur jeden Anlass das richtige Catering!

Familie Pevtzold

vom Partyservice Milstegen



Man kann nichv gav denken, gav lleber, gat achiafen,
WENN man nicht gav gegessen hav"

- Virginia Woolf, britische Schriftstellerin und Verlegerin

GRAFSCHAFTER HOCHZEITSSUPPE

mit Einlage

GULASCHSUPPE
mit deftiger Einlage

GYROSSUPPE
mit deftiger Einlage

ERBSENSUPPE
nach Omas Art

KASELAUCHSUPPE
mit Hack

KASELAUCHSUPPE (VEGETARISCH)

MINESTRONE (VEGAN)

Zu allen Suppen servieren wir Steinofenbaguette

0,5L=5,50 EUR
0,75L = 6,90 EUR

0,5L.=5,50 EUR
0,75L = 6,90 EUR

0,5L = 5,50 EUR
0,75L = 6,90 EUR

0,5L=4,90 EUR
0,75L = 6,00 EUR

0,5L.=5,50 EUR
0,75L = 6,90 EUR

0,5L=5,00 EUR
0,75L = 6,50 EUR

0,5L=5,00 EUR
0,75L = 6,50 EUR

mit hausgemachter Kréuterbutter oder Knoblauchcreme fir 1,50 EUR p.P.



SCHNITZEL

vom Schwein und der Hahnchenbrust mit Jdger- und Paprika-
sauce, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin sowie wahlweise mit
einem bunten Salatmix oder Kaisergemiise mit Sauce
Hollandaise

SCHASCHLIKPFANNE

in pikanter Sauce mit Steinofenbaguette und hausgemachter
Knoblauchcreme

GYROS NACH ,,ART DES HAUSES”

mit Fladenbrot, Zaziki, buntem Salatmix und Krautsalat

SPARERIBS

mit Country-Kartoffeln und hausgemachtem Coleslaw

GULASCH VOM SCHWEIN

mit Paprika und Zwiebeln in pikanter Sauce, wahlweise mit
Salzkartoffeln oder Spatzle sowie Apfelrotkohl

MINIHAXEN UND KASSLER

aus dem Schweinenacken mit hausgemachtem Kartoffelplree
und Sauerkraut

SCHEIBEN VOM SCHWEINENACKENBRATEN

auf frischen Champignons an einer milden Pfefferrahmsauce
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

16,90 EUR

13,90 EUR

13,90 EUR

17,90 EUR

15,90 EUR

16,90 EUR

16,50 EUR
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TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET

auf einem Potpourri von Bacon, frischen Champignons,
Tomate und Sweet-Chilisauce mit Country-Kartoffeln und
buntem Salatmix

TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET
IN PFEFFERRAHMSAUCE

mit Réstkartoffeln und buntem Salatmix

HAHNCHENBRUSTFILET

auf mediterranem Gemise mit Rosmarinkartoffeln und Sauce
Hollandaise

RINDERROULADE ,,HAUSFRAUENART"

in pikanter Sauce, wahlweise mit Salzkartoffeln oder Spatzle
sowie Apfelrotkohl

VEGETARISCHE GERICHTE

VEGETARISCHE LASAGNE

mit buntem Salatmix und Balsamico-Dijonsenf-Dressing

BLUMENKOHL-KASEMEDAILLONS

an einer Tomatensauce mit mediterranem Gemdise
und Rosmarinkartoffeln

MEDITERRANE KARTOFFELPFANNE ,TOSCANA"

mit buntem Gemise und Fetakéase Uberbacken

19,90 EUR

19,90 EUR

16,90 EUR

22,90 EUR

14,90 EUR

16,90 EUR

15,90 EUR

Wir servieren zum bunten Salatmix unser hausgemachtes Krauter-Knoblauch- sowie

Balsamico-Dijonsenf-Dressing.



Nack emer gaven Mathlzew kann man allen verzeitren, m
Aelbai setnen elgenen Verwandten" =
— Oscar Wilde, irischer Schriftsteller m
L
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HERRENCREME 4,90 EUR W
L
SAHNEQUARK MIT ERDBEERPUREE 4,90 EUR Q
&
SAHNEQUARK MIT HIMBEERPUREE 4,90 EUR
SUSSE SUNDE 4,90 EUR

Mascarpone-Jogurt-Creme mit Sauerkirschen und
gerdsteten Mandeln

IRISCHER TRAUM 4,90 EUR

Schmand-Jogurt-Creme mit Pfirsichen und Himbeeren

WEISSE SCHOKOLADENMOUSSE 4,90 EUR
TIRAMISU 4,90 EUR
VANILLECREME MIT SAUERKIRSCHEN 4,90 EUR
FRISCHER OBSTSALAT 4,90 EUR

Auf Wunsch bieten wir verschiedene Dessertspezialitaten in Glaschen an.
Sprechen Sie uns hierzu gerne an!




Aber ken Genass u vordibergetrend, denn der Eindrack,
den er finderlas uv Slebend”

- Johann Wolfgang von Goethe, deutscher Dichter und Naturforscher

GRAFSCHAFTER HOCHZEITSESSEN 24,90 EUR

Hochzeitssuppe
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Rinderroulade ,Hausfrauenart” in eigener Sauce
Schweinenackenbraten und Hahnchenschnitzel
Salzkartoffeln und Kartoffelgratin

Buntes Gemuise mit Sauce Hollandaise

Salatbuffet mit
Kréuter-Knoblauch- & Balsamico-Dijonsenf-Dressing

Zwei Desserts nach Wahl

COUNTRY-BUFFET 21,90 EUR

Rinderhacksteak mit Steaksauce
Kraftig-deftig gewtirzte Spareribs
Hahnchenbrustfilet in BBQ-Sauce

Country-Kartoffeln mit Kartoffeldip, Bratkartoffeln
und rustikales Gemlse

Bunter Salatmix mit
Kréuter-Knoblauch- & Balsamico-Dijonsenf-Dressing

Steinofenbaguette mit hausgemachter Knoblauchcreme

PARTY-BUFFET 20,90 EUR
Zartes Pulled Pork und Hahnchenbrustfilet mit BBQ-Sauce

Currywurst
Bratkartoffeln und Kartoffelgratin

Bunter Salatmix mit
Krauter-Knoblauch- & Balsamico-Dijonsenf-Dressing

Steinofenbaguette mit hausgemachter Knoblauchcreme




ITALIENISCHES BUFFET 26,90 EUR

Honigmelone mit Schinken, Tomate-Mozzarella, Antipasti
und Steinofenbaguette mit Knoblauchcreme

Lachs-Nudelpfanne mit Lauchgemiise
in einer WeiBweinsauce

Hahnchenbrustfilet auf mediterranem Gemuse
mit Sauce Hollandaise und Rosmarinkartoffeln

Tranchen vom Schweinefilet auf einer Oliven-Tomatenfarce
mit Pesto-Gnocchis

Bunter Salatmix mit
Kréuter-Knoblauch- & Balsamico-Dijonsenf-Dressing

FEINSCHMECKER-BUFFET 28,90 EUR

Antipasti, Tomate-Mozzarella, Steinofenbaguette mit
Krauterbutter und Aioli

Geschmorte Rinderbéckchen in Wurzelgemisesauce

Geschmorte Hahnchenkeule (ohne Knochen)
in Zwiebelsauce

Tranchen vom Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
Spétzle, Schmorkartoffeln und Gemdsevariation

Salatbuffet mit
Kréuter-Knoblauch- & Balsamico-Dijonsenf-Dressing

SuBe Stnde und Herrencreme




e Castronomie it are Kurav
mit Natirang Clack 2a erachatten’”

- Theodore Zeldin, britischer Historiker, Soziologe und Philosoph

ANGEBOT 1 10,90 EUR

Kleine Schnitzelchen, Mini-Frikadellen, Mettwirstchen
und Chicken Crossies mit Dip

ANGEBOT 2 12,50 EUR

Kleine Schnitzelchen, Mini-Frikadellen, Mettwirstchen
und Chicken Crossies mit Dip, dazu Spargelrélichen,
halbe Eier und Kasewdrfel
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ANGEBOT 3 17,90 EUR

Fischplatte (Lachs, Matjes, Forelle und Makrele), mariniertes
Schweinefilet mit Rucola und Oliven, verschiedene Antipasti,
Steinofenbaguette, Knoblauchcreme, Pesto, Kréuterbutter
und Frischkase-Datteldip

ANGEBOT 4 14,50 EUR
Kleine Schnitzelchen, Mini-Frikadellen, Chicken Crossies

mit Dip, marinierte HdhnchenspieBe, Jalapefio-Poppers,

Ananas-Hahnchen-SpieBe, Falafel mit Minz-Dip

Individuelle Zusammenstellungen unserer kalten Platten sind auf Wunsch maglich.
Schnittchen oder Canapés auf Anfrage.




Wir bieten einen umfassenden

Grillservice ganz nach dem Motto

.Wir grillen - Sie genieBen!”

Sie planen eine gréBere Feier und haben nicht

genligend Geschirr? Kein Problem - gerne liefern wir
Geschirr und Besteck mit und reinigen dieses auf Wunsch.

Einfach mal wieder eine gute Pommesbude besuchen?

Unser Imbiss vor Ort bietet vom Schnitzel, Gber den Burger
bis hin zu verschiedenen Pommes-Spezialitdten eine leckere Auswahl
und |&dt gerade bei schénem Wetter zum Verweilen in unserem
,,Biergarten” ein. (Offnungszeiten finden Sie auf der Riickseite)

HINWEISE

Die angegebenen Preise gel-

Preise glltig ab Januar 2024.

ten pro Person und enthalten die
P Alle Angaben ohne Gewéhr,

gesetzlich geltende Mehrwertsteuer.

A i halten.
Eine Bestellung ist ab 15 Personen méglich. nderungen sind vorbehalten

Zwecks Planbarkeit miissen uns spatestens
funf Werktage vor der gebuchten Veranstaltung

- die genaue Anzahl der Teilnehmer

- die abschlieBende Speisenauswahl
(inkl. Angabe etwaiger Allergien o. A.)

- sowie die gewiinschte Liefer- und Rechnungsanschrift

telefonisch (05944-995691) oder schriftlich
(info@partyservice-muelstegen.de) mitgeteilt werden.

Zusétzliche Serviceleistungen wie Anlieferung,
Geschirr- und Besteckausleihe, Buffetbeschilderung sowie Reinigung
sind gegen Aufpreis und nur nach Absprache méglich.

Uber zusatzliche saisonale Angebote informieren wir Sie auf unserer Website.

Bitte beachten Sie auch unsere AGB auf unserer Website und in unserem Biiro.
Auskunft zu Allergenen geben lhnen unsere Biromitarbeiter.



BESTELLANNAHME UND LEERGUTRUCKNAHME

Montags, Dienstags, Donnerstags 09:00-11:30
und 14:00-16:30
Mittwochs, Freitags 09:00-11:30

Mittwoch- und Freitagnachmittag geschlossen

IMBISS-OFFNUNGSZEITEN
Montags geschlossen
Dienstags und Mittwochs 17:00-21:00

Donnerstags und Freitags 11:30-14:00
und 17:00-21:00

Samstags, Sonntags und Feiertags 16:00-21:00

(auBer an Ostern, Weihnachten und Silvester)

Partyservice Miilstegen
Inhaber Mark Petzold e.K.

BergstraBe 11
49846 Hoogstede

E-Mail info@partyservice-muelstegen.de

DCWA | PSM24-0007



